Prima
Cucina

Tak chutna ltalie

Rieber

GNOCCHI 12 kg

(4x 3 kg, cca 63 porci)

Lehké bramborové noky,
barvy maslové
s chuti brambor

e atraktivni italska priloha
e 70% obsah brambor

e minutkova pfiprava

e pevna konzistence

e vyborné s omackami Prima cucina

e doplnte kurecim, krdtim, veprovym
masem

e vhodné i jako bezmasy pokrm
(s pestem, smetanovym Spenatem
a parmazanem)

e |ze je zapékat s bylinkami a syrem

Dalsi kulinarskeé tipy:

Polévka

Kdyz potrebujete dodat néco
lahodného do rajcatove, hovézi nebo
Kureci polévky, vsypte do ni uvarené
a scezené gnocchi.

Salat

Syty salat vznikne, kdyz smichate
uvarené gnocchi, Spenat, prsut,
nakladané pecené papriky a olivy.
Sladky pokrm, moucnik

Servirujte s makem, tvarohem &i skofici
amaslem.

Sy’

~—
food service

(1krt=4x3kg)

12kg J2-3 min.} 125 kg

hmotnost/@dobalvaru/Ainavarnosy
RmOtnos tAMdobalvaruinavarnost:




Gnocchi po neapolsku

s kurfecim masem

Surovinova kalkulace na 10 porci, hmotnost 1 porce 360 g:

700 g
14 g
30 ml
120 g
800 ml
189

Kurecich prsou 100 ml

Natur Vegety Vitana 60 g
Rostlinného oleje 1900¢g
Neapolské omacky Vitana 20g
Vody do omacky 20 ml

Suseného mletého Cesneku Vitana

Vody do Eesneku

Strouhaného parmazanu (eidamu)
Gnocchi Vitana

Soli do vody na vareni
Rostlinného oleje na promasténi

Gnocchi zapeCeneé v syrove omacce
s mozzarellou

Surovinova kalkulace na 10 porci, hmotnost 1 porce 350 g:

1609
800 ml
169
22009
269

Gnocchi s boloriskym ragu

Ementalové oméacky Vitana 30 ml
Vody do omacky
Petrzelové nati 350g

Gnocchi Vitana
Soli do vody na vareni

Rostlinného oleje na promasténi
gnoccht a GN
Mozzarelly

Surovinova kalkulace na 10 porci, hmotnost 1 porce 370 g:

700 g

18 ¢
150 g
40 ml
80 ml

Mletého hovéziho a veprového 150 g
masa 815 ml
Natur Vegety Vitana 60 g
Cibule 1900¢g
Rostlinného oleje 209
Vody na zaliti 20 ml

Boloriské oméacky Vitana

Vody do omacky

Strouhaného parmazanu (eidamu)
Gnocchi Vitana

Soli do vody na vareni

Oleje na promasteni

Gnocchi Carbonara s kurecim masem

Surovinova kalkulace na 10 porci, hmotnost 1 porce 360 g:

700 g
169
60 ml
120 g
480 ml
480 ml

Kurecich prsou 809
Uzené Vegety Vitana 149
Rostlinného oleje na marinovani 19009
Omacky Carbonara Vitana 209

Vody do omacky 20 ml

Miéka do omacky

Syra eidam

Petrzelové nati

Gnocchi Vitana

Soli do vody na vareni
Rostlinného oleje na promasténi

VITANA, a. s., Clen mezinarodni skupiny Rieber & Sgn, Norsko
Meélnicka 133, 277 32 Bysice, Ceska republika ® www.vitanafs.cz, e-mail: food.service@vitana.cz

Kureci maso nakrajime na nudlicky, okorenime
vegetou, pokapeme olejem a nechame chvili
marinovat. Poté upravujeme v konvektomatu pri
kombinovaném provozu 140°C asi 15 minut.
Neapolskou omacku uvafime podle navodu

(0o mnoZstvi vypeku ponizime vodu do omacky).
Behem vareni pridame suSeny cesnek, predem
namoceny ve vodg, a jemny kecup. Ke konci
varu priddme upravené maso. Gnocchi uvarime
podle navodu a promastime. Pri podavani gnocchi
regenerujeme, prelévame omackou s masem

a sypeme strouhanym parmazanem. Zdobime
cerstvou bazalkou nebo jinou vhodnou bylinkou.

Ementalovou omacku uvarime podle navodu

a ochutime sekanou Cerstvou petrzelkou. Gnocchi
uvarime podle navodu, promastime, vkladdame do
vymasténé gastronadoby a polévame uvarenou
ementalovou omackou tak, aby ji byly noky prelité
- obalené. Vyse pokrmu v GN je asi 5 cm. Navrch
sypeme strouhanou mozzarellou. Zapékame

v konvektomatu pri 160 °C asi 10 minut. Pri
podavani zdobime cerstvou bazalkou nebo jinou
vhodnou bylinkou.

Mileté maso okorenime vegetou. Cibuli nakrajime
na platky, kratce orestujeme na oleji, pridame
maso a spolecné restujeme. Po chvilce
zakapneme vodou a dusime domékka. Boloriskou
omacku promichame s viaznou vodou, viieme na
maso a spolecné pozvolna varime 5 minut.
Gnocchi uvarime podle navodu, promastime.

Pri podavani zregenerované gnocchi prelévame
omackou s masem a sypeme strouhanym
parmazanem.

Kureci prsa nakrajime na nudlicky, okorenime
vegetou, zakdapneme olejem a nechame chvili
marinovat. Poté vioZime do konvektomatu na
kombinovany provoz s teplotou 140 °C asi 15
minut. Omacku Carbonara uvarime podle navodu
(0o mnozstvi vypeku ponizime vodu do omacky).

Pred dovarenim omacky pridame maso.

Gnocchi uvarime podle navodu a promastime.
Pri podavani gnocchi regenerujeme, prelévame
omdckou s masem a sypeme strouhanym syrem.
Zdobime cerstvou bazalkou nebo jinou vhodnou
bylinkou.
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